VERITAS

Formacion de Auditor Interno ISO 22000:05 Seguridad e Inocuidad Alimentaria.
Incluye estructura de la Norma

La norma ISO 22000:05, tiene como intencién armonizar las muchas normas existentes y ser una herramienta para
lograr la mejora continua de inocuidad de alimentos a lo largo de la cadena de productos alimenticios, partiendo
del agricultor, hasta llegar al consumidor. Aplica toda la cadena incluyendo transportadores, restaurantes,
fabricantes de utensilios y equipos, agentes quimicos, comidas, sector agricola, etc.

Objetivos :

v'Presentar la interpretacion adecuada de los requisitos de la norma I1SO 22000:05.
v'Conocer los prerrequisitos de HACCP (de acuerdo con BPM), principios de HACCP y plan HACCP.
\/Aprender técnicas de auditorias respecto a 1ISO 22000:05.

Contenido :

v'Introduccién al curso

v'Generalidades sobre Sistemas de Gestién Alimentario.
v Estructura de la Norma 1SO 22000:05.

\/Programas prerrequisitos de HACCP.

\/Principios de HACCP.

v'Plan HACCP.

\/Conceptos de auditoria.

v planeacién, preparacion, ejecucién de auditoria interna.
v'Técnicas de auditoria.

v Examen.

Preguntas Frecuentes :

v'Es un curso de 32 Horas.

v'No tiene requisitos previos.

v'Se desarrollara en horarios de 8:00 am — 5:00 pm.

v’ Quien apruebe la evaluacion continua y el examen, recibira un diploma como auditor interno, avalado por
BUREAU VERITAS.

v'Quien apruebe el curso podra desempefiarse como auditor.

v’Quien no apruebe el examen, tiene un plazo de once meses para presentar una nueva evaluacion.

Los participantes recibiran Diploma de Auditor Interno

INFORMACION ADICIONAL
OLGA JUDITH ALVARADO V.
Phone : 091 - 3129191 x 126 - 209
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